
FREDAG DEN 15. MARTS KL. 13-18 
LØRDAG DEN 16. MARTS KL. 12-16

GRATIS ADGANG

Årets bedste festivalpriser

Konkurrencer 

...for alle

...er du en cocktail lover?

– er du den næste Tom Cruise 
i hjemmebaren!

...magiske 
cocktail glas 



Pampero Aniversario
70 cl. 40% alc.

Bulleit Bourbon
70 cl. 45% alc.

32

Bulleit Bourbon er en ameri-
kansk whiskey lavet på 68% 
majs, 28% rug og 4% bygmalt 
– but do we really care? 

Det er smagen, der tæller!
Lagret på nye, forkullede fade af  
amerikansk hvid-eg i cirka 6 år, 
før den tappes uden nogen for-
mer for tilsætningsstoffer. Bulleit 
Bourbon er en ægte introduktion 
til amerikansk whiskey – både 
rent og i cocktails.

Velkommen 
til Rotunden CocktailFestival

Vi har i år valgt at inkludere alle de 
populære typer af spiritus som vodka, rom, whisky, 

tequila og selvfølgelig gin.

Dertil kommer et bredt udvalg af mixers, 
Vermouth og andet tilbehør, som kan være med til at 
give dig cocktail oplevelser udover det sædvanlige.

Der vil også være et par spændende nyheder 
fra vores leverandører, som Rotunden vil være de første 

til at præsentere i hele Meny-kæden.

Sidst, men ikke mindst kommer vi til 
at have flere konkurrencer, så hold øje med 

Instagram og Facebook. 

Vi sørger for stemningen, 
smagningen og det gode selskab 

fredag den 15. marts kl. 13-18 
og lørdag den 16. marts kl. 12-16.

Festivalpriserne gælder hele uge 11.

Vi glæder os til at se jer 
til Rotunden CocktailFestival.
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All American

Pampero Selección 1938 er en rom fra Venezuela 
og blev første gang fremstillet af  en fiskersøn i 1938. 
Senere fandt man på at lagre i egetræsfade, tidligere 
brugt til bourbonfremstilling. Resultatet: En lækker 
og imødekommende smag med en smuk ravfarve, 
som tager 5-6 års lagring før den er helt "perfecto".

Find  
stemningen  
her...

*Salg og udskænkning af  alkohol sker i henhold til gældende dansk lovgivning. 
Personer skal være fyldt 18 år. Butikken kan bede om legitimation ved tvivl.

199,-
Pr. flaske

199,-
Pr. flaske



Cocktail strainer
En finmasket si, 
der bruges til at 
adskille væske fra 
is og ingredienser, 
når du hælder en 
cocktail fra shake-
ren til glasset.

Shaker
Bruges til at blande ingredienser 
sammen med is og give cocktails 
den ønskede temperatur 
og konsistens.

Jigger 
Bruges til at måle 
præcise mængder 
af  spiritus og andre 
ingredienser.

Blender
Til at blande ingredienser 
til frosne drinks eller 
cocktails, der kræver 
en glat konsistens.

Citruspresser 
Til at presse saften fra 
frugter som lime, citroner, 
appelsiner m.m.

På skotsk, betyder Deacon netop en dygtig håndværksmester. De erfarne destillatører bag denne skotske whisky 
passer perfekt til navnet. The Deacon er en hyldest til mesterhåndværkeren uanset hvad faget måtte være. 

Pr. flaske 

The Deacon 
Blended 
Scotch Whisky
70 cl. 40% alc.

Bumbu Original 70 cl. 40% alc. 
Bumbu XO 70 cl. 40% alc.

Pr. flaske 

299,-

54

Bumbu Original Rum fra Barbados destilleret hos West Indies 
Rum Distillery, som har eksisteret siden 1893. Bumbu-navnet 
stammer egentligt fra Indonesien og betyder “krydderi”. 

Bumbu indeholder håndplukkede krydderier og har distinktive 
noter af  banan sammen med karamel og kanel. Nydes rent 
med isterninger, men også i en cocktail.

Bumbu XO er en kompleks rom med en smuk 
gylden farve, sødmefuld dybde med karamel 
og kakao samt krydrede smagsnuancer. 
Toner af  eksotiske frugter og appelsin i smagen. 
Nydes rent, gerne med isterninger.

Caribbean Style
Bartender-accessories

Shaken or stirred? Her er redskaberne til 
at skabe den perfekte stemning...   

Muddler/støder
Det er ikke kun Mojito’en, 
der kræver en muddler, dette 
værktøj bruges til at skabe 
mange andre cocktails. En god 
muddler bringer aromaerne 
af  urter, krydderier og frugter 
frem, så deres smag frigives 
i drinken.

Tang
Hold styr på isen og det 
skårne frugt med tangen.

Citrusskræller/zester
Et fantastisk værktøj når du 
skal arbejde med citrusfrugter 
lav flotte skræller og garnish 
til cocktails.

Isterninger og isbeholder 
Der skal is til – så cocktails 
kan holdes kølige.

Barske
En lang ske med en muddler 
i den modsatte ende. Bruges 
til at røre, blande og støde 
ingredienser.

If you want the job done right 
– hire a professionel 299,-

Pr. flaske 

249,-



Lazy Dodo Rum
70 cl. 40% alc. 

76

Laaazy sunny 
afternoon

Pr. flaske

 219,-

Limoncello Costiera del Tirreno 
70 cl. 25% alc.

Rooster Rojo 
Tequila

70 cl. 38% alc.  

Pr. flaske 
299,-

Rooster Rojo Reposado stammer fra Jalisco, Mexico. Den lagres i mindst 2 måneder på 
franske egetræsfade og får derved sin lyse strågule farve. En delikat duft af  moden frugt, 
agave og et snert af  egetræ. Smagen er fyldig med noter af  vanilje og karamel og en 
eftersmag, der er lang, lækker og silkeblød. 100% lavet af  blå agave. 100% klar til kamp.

Lazy Dodo Single Estate Rum fremstilles på Mauritius. Efter en 
lang lagringsproces på op til 10 år, blandes rommen fra forskellige 
årgange for at få den unikke aroma frem.

Denne rom hylder øens mystiske fugl, dronten, 
der desværre ikke overlevede sømændenes an-
komst i det 18. århundrede. Da dronten ikke 
kunne flyve, blev den opfattet som doven 
- deraf  navnet ”Lazy Dodo”. I dag er dron-
ten uddød, men den er blevet Mauritius’ 
nationalsymbol. Gennem denne hyldest til 
dronten ønsker skaberne bag Lazy Dodo 
at skabe opmærksomhed om truede arter, 
så de ikke oplever den samme skæbne 
som dronten.

Duft af  vanilje og modne eksotiske 
frugter med noter af  eg og karamel. 
I munden fremstår rommen blød 
med aromaer af  karamel og 
citrusfrugter. Eftersmagen 
er mellemlang og behagelig 
blød med en blanding af  
vanilje, frugt og sød eg.

Lazy Dodo Single Estate Rum
kommer i en flot gaveæske.

Pr. flaske

 119,-



I 1786 begyndte Antonio 
Carpano den første pro-
duktion af  Vermouth.
Punt e Mes er viderudvik-
lingen fra den oprindelige 
opskrift. 

Punt e Mes serveres tra-
ditionelt som en aperitif, 
afkølet, med citronsaft 
og lidt revet appelsinskal.

Nydes on the rocks og er 
fortræffelig som ingrediens 
i cocktails.

We are 
  expecting you...

Pr. flaske

 199,-
Pr. flaske

 199,-
Pr. flaske

 199,-

Hernö Old Tom Gin 
50 cl. 43% alc. 

-

Pr. flaske

 119,-

98
Punt e Mes Aperitio Originale 
75 cl. 16% alc. 

Antica Formula Vermouth
50 cl. 16,5% alc.  

Antica Formula – den italienske Vermouth 
par Excellence.

En bartenders favorit som han ofte vil 
anvende i en Negroni. Antica Formula er 
baseret på krydderurten malurt og er en 
genskabelse af  den originale opskrift 
tilbage fra Antonio Carpanos tid 
i 1786. Antica Formula kende-
tegnes især ved at have noter 
af  vanilje i både duft og smag.

Etiketten er et kopitryk af  den originale 
etiket fra 1786. Antica Formula kan nydes 
rent som aperitif  eller efter et skønt 
måltid, men den er også oplagt 
i cocktails, som fx negroni eller 
americano.

Pr. flaske

 119,-
Hernö Pink BTL Gin 

50 cl. 42% alc. 
Hernö Dry Gin 
50 cl. 40,5% alc. 

Hernö Gins unikke karakter stam-
mer fra nøje udvalgte botanicals, 
der alle har deres rødder i den 
svenske natur.

De økologiske ingredienser og den 
omhyggelige håndværksmæssige 
tilgang til destillationsprocessen 
giver Hernös gin den uovertrufne 
kvalitet.
 
Hernö Gin har modtaget talrige 
priser og anerkendelser. Blandt-
andet priser som Verdens Bedste 
Old Tom Gin 2023, Verdens Bedste 
G&T, og Verdens Bedste Gin 
Destilleri hvert år siden 2015. 
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Italienerne er verdensmestre i både lækre smage og banebrydende 
design. ENGINE er fremstillet af  de ypperste italienske råvarer. 
Enebær fra Toscana, salvie fra Portofino, lakrids fra Calabrien, 
citroner fra Amalfikysten, roser fra Piemonte, vand fra Alperne og 
spiritus destilleret på italiensk hvede. Den perfekt afbalancerede 
gin har en raffineret duft af  lakridsrod, mens smagen har noter af  
citrus med en let bitter finish af  salvie.

Ginnen er ”fyldt på” i en original dunk til smøreolie med skruelåg 
og er drivkraften bag dine næste cocktails. Designet til det yderste
– det er vist dét man kalder So Very Italian...

Pr. flaske

 249,-Pr. flaske

 119,-

i blodet?

When in Venice...
Historien om en af  verdens mest ikoniske drikke 
starter i slutningen af  1800-tallet i Venedig. 
Byen vrimler med østrigske soldater, som 
tillægger sig den vane at plaske (spritzen 
på tysk) et solidt skvæt soda (danskvand) 
i den gode lokale vin. Efter Første 
Verdenskrig bliver Spritzer symbolet 
på den elegante, venetianske livsstil. 
Med Select i glasset er det muligt 
at drømme sig tilbage på 
Piazza San Marco med en 
perlende aperitif  i hånden. 
Cin Cin!

Select Venezia Aperitif
70 cl. 14% alc. 

Engine
Pure Organic Gin
50 cl. 42% alc. 

Benzin



8

HMS Victory er et linjeskib i Royal 
Navy, der blev søsat i 1765. Hun er 
bedst kendt for sin rolle som Lord 
Nelsons flagskib under slaget ved 
Trafalgar den 21. oktober 1805. 

HMS Victory fungerer i dag 
som museumsskib i Portsmouth, 
England. Hun er også verdens 
ældste flådeskib, der stadig er i 
kommission med 246 år i 2024.

Nelsons sejr medførte, at Napoleons 
planlagte invasion af  England blev 
umulig og englændernes dominans 
på verdenshavene blev nærmest 
total. 

Dette er Bond Street’s 
hyldest til Royal Navy.

1312

Fyld glasset 
med livets glæder

Spiegelau  
Lifestyle 

Coupette Spiegelau
Gin&Tonic
 

Spiegelau Krystallglas Fabrik ligger i byen Spiegelau i Bayern 
i Sydtyskland og har produceret glas siden år 1521, 

hvilket gør Spiegelau til verdens ældste glasfabrikant.   
  

Spiegelau producerer både mundblæste og maskinblæste glas 
efter de nyeste og mest avancerede produktionsmetoder 

med det formål at gøre glas til en oplevelse 
på en sjov og behagelig måde.

  
Spiegelau i Danmark blev etableret i 1992 og er i dag 

en af  Danmarks førende leverandører af  krystalglas til private 
og til Danmarks bedste gourmet restauranter.

4 stk.

249,-
4 stk.

249,-

Gin Cocktail
Læg en sugar cube ned i et glas og hæld 
4 cl gin over. Lad den trække et par 
minutter og mas sukkeret med en muddler.
Hæld 8 cl tonic over og rør rundt.

Nu har du en smagfuld cocktail med 
lækre sødmefyldte noter.

Campagne  Cocktail 
Fyld et champagneglas med champagne, 
prosecco eller cava.

Læg en sugar cube ned i, gerne én af  
dem med glitter.

Se din champagnecocktail udvikle sig i 
takt med at glitter og sødme opløses.

3 stk.

 125,-

Suger Cubes
Pr. pakke 7 stk.
Flere varianter!

En infuseret “sukkerknald” 
med naturlige aromaer, farve og pynt, 
der giver for eksempel en gin og tonic 

ekstra smag og garniture.

Humphrey Taylor London Dry Gin 
70 cl. 48% alc.                                            

Bond Street Royal Navy Gin 
70 cl. 58% alc. 

Pr. flaske

 549,- Pr. flaske

 299,-

Nyhed

Danmarks-
premiere

Begrænset
antal!

Intropris



Thorn Gin 
70 cl. 40% alc.

Tequila San Jose Silver 
70 cl. 35% alc.

 Pr. flaske

 129,-
Pr. flaske

 119,-

Jodhpur London Dry Gin
70 cl. 43% alc. 
Lavet med 13 udvalgte planter 
og krydderier, bl.a. citronskal, 
appelsinskal, grapefrugtskal, 
ingefær, koriander, lakridsrod 
og enebær.

Jodhpur Spicy Distilled Gin
70 cl. 43% alc. 
Byder på et hint af  chili samt 
grøn- og hvid peber, nuancer af  
kommen og ingefær i duften. 
Smagen er intens og pikant i 
den lange eftersmag.

Pr. flaske

199,-
Pr. flaske

199,-

Marie Brizard Sirup
Noix de Coco
70 cl.

Marie Brizard Sirup
Gomme (Acacie)
70 cl.

Pr. flaske

 60,-
Pr. flaske

 60,-

Franklin
& Sons 

20 cl.

3 stk.

 40,-
          + pant

1514

Franklin er den perfekte 
Tonic til din drink...
Fås i flere varianter!

Mixers som Marie Brizard og 
Franklin Tonics er afgørende 
ingredienser i cocktailverdenen, 
der kan forvandle en almindelig 
drink til noget ekstraordinært. 

Marie Brizard tilføjer kompleksitet 
og dybde til cocktails med sin brede  

                vifte af  smagsvarianter. Franklin Tonics er 
designet til at forbedre smagen af  spiritus, især gin, der 
komplementerer og forstærker den botaniske karakter af  
den valgte spiritus. 

Perfect Mix  

Under den britiske kolonialtid i Indien blev gin 
brugt som en form for forebyggelse mod malaria. 
Dette skyldtes quinine, et stof  der findes i kinin. 
Quinine blev ofte blandet med gin for at gøre det 
mere drikkeligt, da quininen i sin rene form var 
meget bitter. Således blev Gin&Tonic udbredt.

Indisk gin adskiller sig ofte fra traditionel engelsk 
gin ved at mikse lokale botanicals og krydderier, 
der afspejler landets rige kultur og biodiversitet. 
Korianderfrø, kardemomme, kanel, ingefær og 
enebær vil ofte findes i de indiske ginvarianter.

Nyd 
en 

Paloma



1716

Pueblo Viejo 
Reposado
70 cl. 40% alc.  

Black Tears Rum Dry Spiced
70 cl. 40% alc.  

Le Tribute Gin
70 cl. 43% alc.  

Le Tribute Ginger Beer, Pink Grape 
Fruit eller Tonic Water 20 cl.  

Pueblo Viejo Blanco
70 cl. 40% alc.  

Pr. flaske

 229,-

Pr. flaske

 189,-

Pr. flaske

 189,-

Pr. flaske

 279,-

ElegancePueblo Viejo er et førende tequila-
brand i Mexico og USA, en favorit 
hos bartenderne og cocktail-
entusiasterne. Alle varianter er 
lavet på 100% agave.

Pueblo Viejo Blanco
Sød smag med en medium krop. 
Vegetabilske og urtede noter. 
Friske citrus- og karamelnoter 
giver en kompleks finish. 
Stilen er elegant og afdæmpet.

Pueblo Viejo Reposado 
Farven er strågul med grønt 
skær. Aroma og smag af  
blomster, smør og modne frugter 
– krydret med peber og kanel. 
En kompleks tequila med en 
medium krop, som er behagelig 
at nyde ren.

Black Tears Spiced Rom
fra Cuba
Intenst blend af  Silver Dry 
Rom fra en af  Cubas bedste 
destillerier og med krydderier 
fra lokalområdet. Black Tears 
adskiller sig fra andre krydrede 
rom, da den har en blid og 
forførende sødme fra kakao, 
som matcher de tydelige 
vedvarende noter af  kaffe 
og peber i eftersmagen. 

Nyd Black Tears ren med is 
og en appelsinskal som garnish.
Meget elegant og en vel-
afbalanceret krydret rom.

Le Tribute er en hyldest til selskabets oprin-
delige stifter, Manuel Giro, nu hvor firmaet 
overtages af  familiens 4. generation. 

Ginnen har noter af  lime, 
appelsinskal, citronskal, 
enebær, kumquat og citron-
græs, hvilket gør den til en 
unik og behagelig ople-
velse. Den er frisk, men 
stadig tør. Flaskens design 
leder tankerne hen på de 
gamle parfumeflakoner i 
Art Deco stil. En stilren 
og imødekommende gin.

Le Tribute Tonic har de 
samme friske citrusnoter, 
som indgår i i ginnen, da 
man anvender den væske, 
som citrongræsset fra gin-
nen udblødes i, for at give 
en delikat note og sam-
hørighed mellem delene 
i en perfekt Gin&Tonic. 
Tonicen er mild og elegant 
i smagen og passer perfekt 
til Le Tribute Gin.

...en Español
4 stk.

100,-
+ pant
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Cocchi Americano er 
en såkaldt ”aromatiseret 
vin”, som siden 1891 
har været produceret 
efter Giulio Cocchis 
originale opskrift. 

Cocchi Americano
Lavet på malurt, hylde-
blomst, bitterappelsin 
og ensian. Den drikkes 
typisk som aperitif.
Nyd den over is med 
danskvand og et twist 
af  appelsin eller citron.

Cocchi Rosa 
Lavet på en base af  rød-
vin – blandt ingredien-
serne finder man rosen-
blade, ingefær, safran, 
vanilje, bitter appelsin 
og ensian. Drikkes med 
danskvand, is og et twist 
af  grapefrugt.

Plantation XO 
20th Anniversar
70 cl. 40% alc. 

Pr. flaske

 399,-

Lav den perfekte 
Pallini Limoncello Spritz
• 6 cl. Pallini Limoncello
• 4 cl. Prosecco
• 2 cl. danskvand

Hæld alle ingredienser op i 
et mellemstort vinglas fyldt 
med is og rør forsigtigt 
rundt. Pynt drinken med 
en twist af  citronskal.

Pallini Limoncello
50 cl. 26% alc. 

Plantation XO rom er efterlagret på 
fine små fade hos Pierre Ferrand i 
hjertet af  Cognac i Frankrig. 

Cognacfadene har givet rommen 
blød frugt, revet appelsinskal og fine 
vaniljetoner, der var med til at sikre 
rommen en guldmedalje i kategorien 
”Premium Aged Rum” ved Miami 
Rum Festival 2015. 

Den har en mørk mahognifarve og 
duften er vanille, tørrede frugter, kokos 
og bagte bananer. 

En utrolig lækker og indbydende smag, 
som de fleste rom-feinschmeckere 
elsker.

Cocchi Americano
70 cl. 48% alc. 

Pr. flaske

 189,-
Pr. flaske

 189,-

Pr. flaske

 139,-

Cocchi Rosa
70 cl. 16,5% alc. 

Bag Pallini Limoncello ligger en 
mere end 100 år gammel familie-
opskrift. Lavet af  friske citroner, 
af  typen Sfusato Amalfitano, 
som høstes ved håndkraft. Skal-
len tilføres i neutral spiritus (lavet 
på melasse fra sukkerroer) inden-
for 24 timer af  høsten. Likøren 
smages til med sukker og tappes 
ved 26% alkohol.

Der er selvfølgelig en
forklaring på, hvorfor der 
bruges forskellige glastyper 
til at servere cocktails og drinks. 
Hver glastype er designet til at 
forbedre oplevelsen af  en 
bestemt type drink. Udover 
at give aroma og smag, 
så er formen med til at 
præsentere drikken 
æstetiskt og flot.

Margarita
Minder lidt om Martini-glasset, men er
større og glassets skål har bløde rundinger. 
Bruges til iskolde blendede drinks, der pyntes 
med salt eller sukker på glassets kant.

   Bruges til:
   Strawberry Daiquiri
   Margarita
   Frozen Margarita
   Paloma

Coupe
Coupe-glasset bruges 
ofte til shaked eller stirred 
cocktails, som derefter hældes
igennem en strainer i glasset. 
Serveres altid uden isterninger, 
da de fortynder cocktailen. 

Tip: Køl Coupe-glasset ned på 
forhånd i fryseren, så holder 
cocktailen sig kold i længere tid.    

Bruges til: 
Espresso Martini
Sidecar
Daiquiri
Watermelon Daiquiri
Margarita
Gibson

Highball
Highball-glassets højde gør at drinken 
holder sig koldere og at brusen holder 
længere fra fx sodavand eller andre 
kulsyreholdige mixere. 

Bruges til:
Gin&Tonic
Cuba Libre
Long Island Iced Tea
Tom Collins
Moscow Mule
Seven and Seven
Screwdriver
  Lowball

Coupe

Highball

Martini

Margarita

Martini
Martini-glasset er udødeliggjort 
igennem verdens mest kendte 
agent James Bond. Glasset har et 
enkelt udtryk med V-formet skål 
og en lang stilk. Den lange stilk 
gør at hænderne ikke varmer 
drinken og væsken holder sig kølig.

 Bruges til: 
 Martini 
 Cosmopolitan
 Manhattan
 Gibson
 Gimlet

glas

Lowball
Et lowball-glas er et lavt glas med en tyk bund (også kendt som 
Old Fashioned eller Tumbler glas). Bruges ofte til cocktails, hvor 
nogle af  ingredienserne skal stødes (muddles), da glassets tykke 
og holdbare bund gør at det er muligt. Lowball bruges også til 
servering af  whisky eller rom med isterninger. 

   Bruges til:
   Old Fashioned
   Whiskey Sour
   Mojito
   Caipirinha
   Mint Julep
   Dark and Stormy
   Gin Hass
   White Russian



Deltag i 
konkurrencerne...

Meny Rotunden – Hellerup Foodmarket • Strandvejen 64 • 2900 Hellerup
Tlf. 39451100 • Mail: 045110@meny.dk • www.rotunden.dk

Vi finder ikke en enkelt, men flere vindere! 
Ja, den er god nok – vi syntes at flere skal have mulighed for at vinde, 

når nu der er så mange af  vores følgere som deltager.
 

Vind de fantastiske gaver, så hold øje med konkurrencerne 
på Instagram og Facebook.

rotunden_hellerup_foodmarket (Instagram)

rotunden - hellerup foodmarket (Facebook)

Se regler og vilkår på Facebook og Instagram.
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Gratis
drinkskort til alle 
forårets fester 

Vælg mellem 20 varianter 
– også alkoholfrie

Ingredienser (1 person)
• 3 cl. Hyldeblomstsirup• 1,5 cl. Friskpresset citronsaft

• 6 cl. Lemon-lime sodavand
• Isterninger

Sådan gør du Fyld et highballglas med is. Hæld derefter 

hyldeblomstsiruppen i sammen med citron-

saften. Top op med lemon-lime sodavand 

efter eget valg. 
Pynt med limebåde. 

elderflowercollinsalkoholfri

Ingredienser (1 person)
• 3 cl. Vodka• 3 cl. Kahlua• 1,5 cl. Fløde (evt. sødmælk)

• Isterninger
Sådan gør du Kom isterninger i en shaker. 

Hæld vodka, Kahlua og fløde i shakeren. 

Sødmælk kan bruges i stedet for fløde, 

hvis du vil have en lettere udgave. 
Ryst i 5 sekunder.

Si over i et glas med isterninger.

white russian

Ingredienser (1 person)
• 4 cl. Vodka• 2 cl. Marie Brizard Triple Sec Likør

• 4 cl. Tranebærjuice• 2 cl. Friskpresset limejuice
• 1 Appelsinstrimmel• Isterninger

Sådan gør duFyld isterninger i en shaker. Hæld likør, 

vodka, tranebærjuice og limejuice i shakeren. 

Ryst i 10 sekunder og si over i et martiniglas. 
Pynt med en appelsinstrimmel.

cosmopolitan


